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SOMUT OLMAYAN KULTUREL MIiRASLARA YONELIK
YARATICI TURIZM UYGULAMALARI: PASINLER LAVASI
ORNEGI*

Ugur AKDU? Bedrettin BOZTOPRAKP

Oz

Gilintimiiz turizm faaliyetlerinde deniz, giines ve kum ti¢clemesini kapsayan klasik tatil anlayisinin yerini yavas
yavas deneyimsel faaliyetlerin yogunluk kazandig1 uygulamalar almaktadir. Ozellikle 2020'1i yillarin giincel
ve 6nemli bir arastirma konusu haline gelen deneyime dayali tatil anlayis1 turizm literatiiriinde yaratici turizm
olarak girmistir. Katiimcilarin gesitli uygulamalarla ziyaret ettikleri destinasyona ozgii degerleri
deneyimlemelerini ve daha kalici turizm deneyimi elde etmelerini amaglayan yaratici turizm faaliyetleri giin
gectikce daha 6nemli hale gelmektedir. Bu arastirma somut olmayan kiiltiirel miraslar ile yaratict turizm
uygulamalarinin nasil entegre edilebilecegine odaklanmaktadir. ince ekmek yapimi ve paylagimi gelenegi
somut olmayan kiiltiirel miras listesinde yer alan énemli bir gelenektir. Bu kapsamda Erzurum, Pasinler
lavasmin yaratici turizm uygulamalarina dahil edilmesinin uygunlugu yar1 yapilandirilmis miilakat teknigi
ile ilgili katihmcilarin goriisii alinarak saptanmaya calisilmistir. Arastirma sonucunda alt yap1 eksikliklerinin
tamamlanmasiyla birlikte ince ekmek yapimui siirecinin yaratici turizm uygulamalarina dahil edilebilecegi ve
bolge turizmine olumlu katk: saglayabilecegi, katilimcilarin bu konuda istekli oldugu sonucuna ulasilmistir.
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CREATIVE TOURISM PRACTICES FOR INTANGIBLE CULTURAL HERITAGE: THE EXAMPLE OF
PASINLER LAVASH
Abstract
Tourism activities, the classical holiday approach, which includes the sea, sun and sand trinity, is gradually
being replaced by practices in which experiential activities nowadays. Experience-based vacation
understanding, which has become a current and important research topic, especially in the 2020s, has taken
place in tourism literature as creative tourism. Creative tourism activities, which aim to enable participants to
experience the specific values of the destination they visit through various practices and to obtain a more
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permanent tourism experience, are becoming more important day by day. This research focuses on how to
integrate intangible cultural heritage and creative tourism practices. Flatbread making and sharing culture
(Lavash, Katyrma, Jupka, Yufka) is an important tradition in the list of intangible cultural heritage. In this
research, whether it is appropriate to include Pasinler's lavash in creative tourism practices was tried to be
determined by taking the opinions of the participants about the semi-structured interview technique. As a
result of the research, it has been concluded that with the completion of the infrastructure deficiencies, the
Flatbread-making process can be included in creative tourism practices and contribute positively to the
region's tourism, also the participants are willing in this regard.

Keywords: Intangible Cultural Heritage, Cultural Heritage, Creative Tourism, Flatbread-Making, UNESCO.
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Kdaltiir, ilk yasandii donemin tarihini ileriki nesillere aktaran taniklardir. Gegmisten
gliniimiize miras olarak kalan kiiltiir giinlimiizden de gelecek nesillere korunarak aktarilmali ve
surdiiriilebilirligi saglanmalidir. Bu kapsamda Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir
Orgiitii'niin yani kisaca UNESCO'nun (United Nations Educational, Scientific and Cultural
Organization) onemli galismalar: bulunmaktadir. Somut kiiltiirel miras kavrami tizerinde kiltiir
varliklarinin korunmas: amaci ile yaptig1 calismalar ile birlikte zaman iginde somut olmayan
kiiltiirel miras kavrami da ortaya g¢ikmustir. Kiiltiirel kimligin bir boliimiinii olusturan somut
olmayan kiiltiirel miras (SOKUM) kavrami, topluluklari olusturan insanlar tarafindan gelecek
nesillere aktarilan ifadeleri, uygulamalari, bilgiyi, becerileri ve temsilleri icermektedir. Somut
olmayan kiiltiirel miras 6gelerinden biri ince ekmek yapimi1 ve paylasimi kiiltiirii: lavas, katirma,
jupka ve yufkadir. Toplu is giicli ve paylasima dayali olarak hazirlanan ince ekmegin yapiminda
geleneksel uygulamalar bulunmaktadir. Bu uygulama tam bir toplumsal dayanisma 6rnegi olan
imece usulii calismadir. Imece usulii calismada komsular birbirleriyle yardimlasarak her aileye
ekmek pisirilir. Ince ekmek kirsal kesimde aile bireyleri ve komsular ile birlikte yapilirken merkezi
konumdaki yerlesimlerde firinlarda ve tandirlarda usta ve ¢iraklar tarafindan yapilir (UNESCO;
2023a).

Yaratic1 turizm gidilen destinasyona ait kiiltiir ile turistlerin etkilesim kurmasina ve essiz
deneyimler kazanmalarina firsat sunan, ayn1 zamanda seyahat siirecini daha 6gretici ve eglenceli
kilan bir turizm tiirii olarak anilmaktadir. Turizm literatiiriinde kiiltiir turizminin bir boyutu olarak
ele alinan {iciincli kusak bir turizm tiirii olarak yer almaktadir. Yaratici turizm uygulamalariyla
turistler bolgede bulunan kiiltiirel uygulamalara aktif katilim saglamakta boylece hem 6nemli bir
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deneyim elde etmekte hem de bolge insani ile iletisimlerini arttirmaktadir. Bu arastirmada yaratici
| 1536 | turizm ve somut olmayan kiiltiirel miras iliskisine odaklanilmistir. Bu kapsamda éncelikle SOKUM
ve ilgili siireg, akabinde yaratici turizm ile ilgili kavramlar ve son olarak yontem, bulgular ve sonug
boliimleri ele alinmistir.
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A.UNESCO VE SOMUT OLMAYAN KULTUREL MIRAS KAVRAMI

United Nations Educational, Scientific and Cultural Organization, “Birlesmis Milletler Egitim,
Bilim ve Kiiltiir Kurumu” anlamina gelmektedir ve diinya genelinde, kurumun ingilizce isminin
bas harfleri kullanilarak UNESCO olarak kisaltilmistir. UNESCO'nun 6nemli gordiigii gorevlerinin
baginda “Insanhigmn zihninde barigi inga etmek ve bu sirada egitim, doga bilimleri, sosyal ve begeri
bilimler, kiiltiir, bilgi ve iletisimi araci olarak kullanmak” gelmektedir (UNESCO, 2020c). 1942
yilinda Birlesik Krallik” ta Nazi Almanya’s1 ve miittefiklerine kars1 olan Avrupa iilkeleri Miittefikler
Egitim Bakanlar1 Konferans (CAME) diizenleyerek savas sonrast Avrupa’sinda egitim sistemlerini
nasil yeniden inga etmeleri gerektigini tartismislardir. CAME'nin Onerisiyle bir egitim ve kiiltiir
kurumu kurulmasi igin 1-6 Kasim 1945 tarihlerinde Londra'da Birlesmis Milletler Konferansi
(ECO/CONF) diizenlenmis ve bu konferansa kirk dort tilkenin temsilcileri katilmistir. Otuz yedi
iilkenin katilimiyla Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiltiir Kurumu kurulmustur. UNESCO
Kurulus Sozlesmesi 16 Kasim 1945 tarihinde imzalanmis ve yirmi {ilkenin onamasinin ardindan 4
Kasim 1946 tarihinde ytirtirliige girmistir (UNESCO, 2023n).

Birlesmis Milletler liderliginde kurulan bu kurumsal yapi, diinyada bulunan dogal ve kiiltiirel
miraslari, biitiin halklarin ortak miras1 kabul etmekte ve yalnizca giiniimiiz kusaginin sahip oldugu
veya olacag1 degerler degil ayn1 zamanda gelecek kusaklarin hakki olan zenginlikler oldugunu
desteklemektedir. Tiirkiye 20 Mayis 1946 tarihli ve 4895 sayili kanun ile UNESCO Sozlesmesini
onamistir. Bu onama ile birlikte UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu, UNESCO Kurulus
Sozlesmesinin 7. Maddesine gore 25 Agustos 1949 tarihinde UNESCO Genel Direktorliigiiniin
tilkemizdeki tek ve yasal temsilcisi olarak faaliyete gec¢mistir (UNESCO, 2020a). Tiirkiye
UNESCQO’ya dahil olan ilk 20 iilke igerisindedir (Akgaoglu, 2017, s. 16). UNESCO'nun da etkisiyle
olusturulan araglar sayesinde “Kiiltiirel Miras” teriminin igerigi son on yilda 6nemli sekilde
degismistir. Kiiltiirel miras sadece anit ve nesnelerden ibaret degildir. Bunun yaninda ge¢misten
giinlimiize kadar gelen sozlii gelenekler, ritiieller, sanat uygulamalari, sahne sanatlari, festival
etkinlikleri, sosyal uygulamalar, evren ve doga temelli uygulamalar ve bilgiler gibi gelenekleri ya
da yasam bigimlerini de igermektedir (UNESCO, 2020d).

“Somut olmayan kiiltiirel miras” kavrami, “somut kiiltiirel miras’”” kavramu {izerinde yapilan
calismalar sonucunda ortaya c¢ikmistir. S6z konusu olan c¢alismalar UNESCO'nun “kiiltiir
varliklarmin korunmasi” amaciyla yapmis oldugu c¢aligmalardir (Ar, 2015, s. 15). 2003 yilinda
UNESCO’'nun kabul ettigi ve Tiirkiye'nin 27 Mart 2006 tarihinde imzaladigi Somut Olmayan
Kiiltlirel Mirasin Korunmasi Sézlesmesi'nin Ikinci Maddesi’'nde somut olmayan kiiltiirel miras;
“topluluklarin, gruplarmn ve kimi durumlarda bireylerin, kiiltiirel miraslarimn bir parcast olarak
tamimladiklart wygulamalar, temsiller, anlatimlar, bilgiler, beceriler ve bunlara iliskin araclar, gerecler ve
kiiltiirel mekanlar” seklinde agiklanmaktadir (UNESCO, 2020a; UNESCO, 2020b). Somut olmayan
kiiltiirel miras, gosteri sanatlary, ritiiel ve festivaller, sozlii anlatimlar, toplumsal uygulamalar, sozlii
gelenekler, doga ile iligkili uygulamalar, halk bilgisi, el sanatlar1 gibi tiretim stireglerini ve kiiltiirel
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driinleri anlatan kavramlar: icermektedir (KTB- KVMGM, 2020). Kiiltiirel kimligin bir boliimiinii
olusturan somut olmayan kiiltiirel miras (SOKUM) kavrami, topluluklari olusturan insanlar
tarafindan gelecek nesillere aktarilan ifadeleri, uygulamalari, bilgiyi, becerileri ve temsilleri
icermektedir. Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Korunmas1 Sozlesmesi 17 Ekim 2003 tarihinde bu
mirasin korunup nesilden nesile aktarilmasi i¢cin UNESCO Genel Kurulu'nda kabul edilmistir. 2006
yilinda Tiirkiye bu s6zlesmeyi imzalayarak taraf olmustur (Pekersen & Calik, 2017, s. 341).

Somut olmayan kiiltiirel mirasin islevlerini asagidaki sekilde siralamak miimkiindiir
(Rzayeva, 2019, s. 64);

e Toplumsal hayatta birlik igerisinde yasamay1 ve dayanismay1 gergeklestirmesi,

e Toplumlarin kiiltiirlerini unutup yabancilagsmalarini 6nlemesi,

e Insanlarn yaratici olmalarina ve kiiltiirel agidan zenginlige katkida bulunmasi,

e Toplumlarm kiiltiirel olarak belli diizeyde kalmalarmi ve kiiltiirlerini anlamalarini saglamasx.

Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Korunmasi Sozlesmesi'ne konu olan somut olmayan
kiiltiirel miras degerleri bes kategoride degerlendirilmistir. Bunlar (UNESCO, 2020a; UNESCO,
2020b);

a) Somut olmayan kiiltiirel mirasin gelecek nesillere anlatilmasin1 saglayan dil ile sozli
anlatimlar ve sozli gelenekler,

b) Meddah, Halk tiyatrosu, kukla, karagoz, vb. kiiltiirleri i¢cinde barindiran gosteri sanatlari,
¢) Nisan, diigilin, dogum gibi kutlamalar1 i¢ine alan toplumsal uygulamalar,

d) Halk hekimligi, geleneksel yemekler vb. kiiltiirleri i¢cinde barindiran bilgi ve uygulamalar,
e) Bakircilik, demircilik, dokumacilik gibi kiiltiirleri iginde barmdiran el sanatlari.

Somut olmayan kiiltiirel miras, ilgili kiiltiiriin gegmisten gelecege miras biraktig: bilginin ve
becerinin zenginligidir. Birbirinden farkli toplumlarin somut olmayan kiiltiirel miraslarmin
bilinmesi, kiiltiirler arasindaki iletisime katki saglamakta ve karsiikli saygiy1 on plana

s ckarmaktadir (UNESCO, 2020d). Kisilerin ve toplumlarin geg¢misleriyle olan iletisimleri ve
g etkilesimleri dogrultusunda nesillere ulasan somut olmayan kiiltiirel miraslar yasamaya devam
5 etmektedir. Bunun yan sira somut olmayan kiiltiirel miras bireylerin kimlik olusturmasma ve
% gecmiste yasayan atalar1 ve kiiltiirleri ile bag kurmasina olanak saglayarak kiiltiirel gesitlilige ve
| 15%38 | insan yaraticiligina olan saygiya da katki saglamis olur (Calik & Odemis, 2018, s. 235). Ulkelerin

sahip oldugu SOKUM degerlerinin korunmasi ve evrensel kiiltiir birikimine sunulmasi somut
olmayan kiiltiirel mirasin korunmasi sézlesmesi sayesinde gergeklesmistir. Bu sozlesme kiiltiirel
miras kavraminin yalnizca fiziki unsurlardan ibaret olmadigini ortaya koymaktadir. Ayni1 zamanda
farkli bolgelerdeki farkli topluluklarin kendilerine has degerlerini de kapsayarak bu degerlerin
yasatilmasi i¢in yaptirirm uygulanmaktadir. Ayrica bazi somut olmayan kiiltiirel miras unsurlari
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birden fazla tilkeye ait kiiltiirel degerler olabilmektedir. Bu durum sayesinde iilkeler arasinda ciddi
boyutta yakinlasma, ortak ¢alisma, is birligi ve karsilikli olarak degerbilirligin artmas: agisindan
onem tasimaktadir (Tirkoglu, 2019; 16). Somut olmayan kiiltiirel miras unsurlari, o toplumun
icerisinde bulunan insanlarin ge¢mislerinden gelen geleneklerini, ritiiellerini, yasayis sekillerini, el
sanatlarini igine alan bir kapsamdadir. Bu unsurlar, o toplumun sadece baskin olan kiiltiirtinden
degil, bunun yaninda gesitli alt kiiltiirlerinden olugsmustur. 11.03.2006 tarihli26105 sayili Resmi
Gazete yaymlanan “Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Korunmasi S6zlesmesi” madde 11'de taraf
devletlerin Kendi toprag iizerinde bulunan somut olmayan kiiltiirel mirasin korunmasini giivence
altina almak igin gerekli 6nlemleri almasi ve 2. maddenin 3. fikrasinda belirtilen koruma onlemleri
arasindan, kendi topragi tlizerinde bulunan somut olmayan kiiltiirel mirasin cesitli 6gelerini
gruplarimn, topluluklarin ve ilgili Hiikiimet dig1 kuruluslarin katilimiyla, belirleyecek ve tanimlamas:
gerektigi belirtilmistir. S6zlesme uyarinca taraf devletler kiiltiirel mirasin islevinin deger kazanmasi
yoniinde bir genel politika ve plan olusturmak, bununla ilgili dokiimantasyon merkezleri kurmak,
yetkili kurum ve kisileri belirlemek ve mirasin kendine 6zgii geleneksel uygulamalarma saygi
gostererek, somut olmayan kiiltiirel mirasa ulagilmasini giivence altina almak ile miikelleftir. Bu
dogrultuda hazirladiklar1 envanteri Unesco tarafindan olusturulan komiteye sunarak ilgili listeye
kaydedilmesi icin calismalar yapilmaktadir. Unesco tarafindan olusturulan komite ise somut
olmayan kiiltiirel miras1 daha gozle goriiliir kilmak, 6nemi konusunda bilinglenmeyi saglamak ve
kiiltiirel cesitlilige sayg: icinde diyalogu desteklemek igin, ilgili taraf devletlerin teklifi {izerine,
insanligin somut olmayan kiiltiirel mirasimin bir listesini hazirlamak, giincellestirmek ve
yayimlamakla yiikiimliidiir. Belirli periyodlarda toplanan bu komite taraf iilkelerin basvurularini
inceler ve bagvurunun kabul edilmesi halinde somut olmayan kiiltiirelmiras listeye dahil edilir.
UNESCO listeye alinan bu miraslar ile ilgili gesitli incelemeler yapilmasi, uzman destegi alinmasz,
norm ve kurallarin belirlenmesi, konuyla ilgili egitim faaliyetlerin diizenlenmesi ve koruma siireci
i¢in yardim fonlar1 olusturmakta, bu fonlar mali ve teknik yardimlar seklinde kullanilabilmektedir
(Resmi Gazete, 2006; Tiirker ve Celik, 2012).

Farkl1 etnik yapilara sahip topluluklara uzun yillar ev sahipligi yapmis olmasindan dolay:
oldukga zengin kiiltiirel gesitliligi bulunan Tiirkiye (Akm, 2022), UNESCO Somut Olmayan Kiiltiirel
Miras Listesine en fazla miras kaydettiren ilk 5 {ilke arasinda yer almaktadir ve toplamda 25
unsurunu bu listeye eklemistir. Tiirkiye'nin sahip oldugu tarihi ve kiiltiiriinden kaynaklanan somut
olmayan kiiltiirel miras listesi asagida 6zetlenmistir.

B. TURKIYE'NIN UNESCO’YA KABUL EDIiLMiS SOMUT OLMAYAN KULTUREL
MIiRASLARI

Meddahlik Gelenegi (Listeye Kabul Tarihi: 2008): Methedici, oviicii anlamlarmna gelen
meddah, gilizel Oykiiler ve taklitlerle izleyicileri eglendiren sanatgidir. Meddahlik ise meddah
kisisinin icra ettigi sanata denir (Akmaz & Akdag, 2018, s. 284).
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Mevlevi Sema Torenleri (Listeye Kabul Tarihi: 2008): Musiki ve ritim ile beraber kalbin
etrafinda sagdan sola dogru donerek gergeklestirilen nafile ibadettir. Bu toreni gerceklestirenlere
semazen denmektedir (Sagh & Efe, 2018, s. 313).

Asiklik Gelenegi (Listeye Kabul Tarihi: 2009): Miizik esliginde siir ve hikaye anlatim1 yapan
bir sanattir. Bu sanat asirlar 6ncesinden bugiinlere kadar gelen deneyimler bicimlenerek icra edilir.
Asgiklik geleneginde saz egliginde kargilikli atismalar: yapan, gelenege uygun sekilde siir okuyabilen
ve hikayeler anlatabilen sanatgiya asik, bu sanatin icra edilmesine de asiklik denir. Bu gelenek
UNESCO Insanhigin Somut Olmayan Kiiltiirel Miras1 Temsili Listesine 2009'da kaydedilmistir
(Aregem, 2020).

Karagoz (Listeye Kabul Tarihi: 2009): insanhigin Somut Olmayan Kiiltiirel Miras1 Temsili
Listesi'ne 2009 yilinda Tiirkiye tarafindan kaydettirilen Karagoz, hayvan derisinden yapilmis insan,
hayvan, olaganiistii varliklar gibi figiirlerin beyaz bir perdenin gerilerek arakasinda c¢ubuklar
yardimuyla figiirlerin oynatilmasi ve seslendirilmesidir. Bu sirada arkadan verilerek figiirler beyaz
perde tizerine yansitilir. Bu kiiltiiriin bagkahramanlar1 Karagoz ile Hacivat'tir (Akmege & Bilim,
2018, s. 302).

Nevruz (Listeye Kabul Tarihi: 2009): Miladi takvimde 21 Mart tarihinde kutlanan nevruz
agirlikli olarak Farsca ve Tiirk¢e konusan ve Kuzey Yarimkiire’ de bulunan milletler tarafindan
baharin gelisi amaciyla kutlanir. 2009 yilinda Azerbaycan, Hindistan, Iran, Kirgizistan, Ozbekistan
ve Pakistan ile ortak dosya olarak eklenen kiiltiirel miras dosyasi 2016 yilinda Afganistan,
Azerbaycan, Hindistan, Irak, [ran, Kazakistan, Kirgizistan, Ozbekistan, Pakistan, Tacikistan ve
Tiirkmenistan katilimi ile genisletilmistir (Akdu, 2018a, s. 339).

Geleneksel Sohbet Toplantilar1 (Yaren, Barana, Sira Geceleri ve diger. Listeye Kabul Tarihi:
2010): Farkli bolgelerde yasayan Tiirk toplumunun 6zgiin yanlarini iginde barindirdigi, katilan
kigileri hem eglendirmeyi hem de egitmeyi amag edinen ve kisilerin sohbet ortaminda gtinliik
hayatlarin1 konustuklar: toplantilardir. (Akmaz & Akdag, 2018, s. 292).

Alevi-Bektasi Ritiieli Semah (Listeye Kabul Tarihi: 2010): Cemlerde Alevi ve Bektasiler
tarafindan icra edilen semah, zakir ad1 verilen kisilerin ¢aldig1 saz esliginde sOylenen deyislerle
semahgilar tarafindan miizigin ritmine uygun olarak yapilan viicut hareketleri gseklinde
tanimlanmaktadir (Sach & Efe, 2018, s. 316).

Kirkpinar Yagli Giires Festivali (Listeye Kabul Tarihi: 2010): Din, dil, irk ayrim1 olmaksizin
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her kiiltiir ve bolge insanina acik olan Kirkpmar yagl giiresi Edirne ilinde gerceklestirilmektedir.
| 1540 | Giiresgiler ‘kispet’ ad1 verilen deri pantolon giyer ve viicutlar: yaglanir. Cesitli ritiiellerin akabinde
miisabakalar baglar (Akdu, 2018a, s. 333).

Geleneksel Toren Keskegi (Listeye Kabul Tarihi: 2011): Bugday ve etin bir arada biiyiik
kazanlarda pisirilmesi sonucu elde edilen yemege keskek denir. Erkek ve kadinlar tarafindan is
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boliimii yapilarak keskek yemeginin yapilmasi sirasinda ve sonrasinda yapilan etkinliklere de Téren
Keskegi Gelenegi denmektedir (Varol, 2018, s. 371).

Mesir Macunu Festivali (Listeye Kabul Tarihi: 2012): 1539 yilindan beri kutlanan Mesir
Macunu Festivali her yil 21-24 Mart tarihlerinde Manisa ilinde kutlanmakta olup geleneksel ve
kiiltiirel olarak bircok etkinligi icinde barindirmaktadir. Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin
Korunmasina yonelik Hiikiimetler aras1 komitenin 3-7 Aralik 2012 tarihleri arasinda Paris UNESCO
Genel Merkezinde gerceklestirdigi toplantida listeye alinmistir (Akdu, 2018a, s. 346).

Tiirk Kahvesi ve Gelenegi (Listeye Kabul Tarihi: 2013): Tiirk kahvesi kiiltiirii ve gelenegi,
kahvenin 16. yiizyil Istanbul’'undaki kahvehanelerde servis edilmeye baslamasina dek uzanir
(Aregem, 2020). Tiirk kahvesi, kendine has hazirlama ve demleme tekniklerini geleneksel kiiltiirle
ve ritiiellerle birlestirir. Gelenegin kendisi, hayatin her kesimine niifuz eden bir misafirperverlik,
dostluk, incelik ve eglence semboliidiir. Arkadaslar arasinda bir kahve daveti, samimiyetin artmasi,
sohbet ortami yaratmasi ve yasamin paylasilmasi igin bir firsat saglamaktadir (UNESCO, 2023b).

Ebru: Tiirk Kagit Siisleme Sanat1 (Listeye Kabul Tarihi: 2014): Ebru, 6d suyu ve normal
suyun belli dlciilerde karigtirilmasiyla hazirlanan yogun kivaml suyun iizerine el yapimi boyalarin
cogunlukla at kilindan yapilmus fircalar yardimi ile ya da bazi araglar ile serpistirilerek olusturulan
desenin kagida aktarilmasi ile gerceklesen bir sanattir (Bilgili, 2018, s. 354).

ince Ekmek Yapimu ve Paylasimi Gelenegi: Lavas, Katrima, Jupka, Yufka (Listeye Kabul
Tarihi: 2016): Azerbaycan, Iran, Kazakistan ve Kirgizistan ile ortak deger olarak kabul edilmistir.
Ekmegin (lavas, katyrma, jupka veya yufka) yapiminda en az {ic kisi, genellikle aile tiyeleri yer alir
ve her biri ekmegin hazirlanmasinda ve pisirilmesinde rol oynar. Kirsal alanlardaki koylerde
komsular bir araya gelerek ekmek yapim siirecinde birbirlerine destek olurlar. Geleneksel firin veya
ocaklarda (tandir/tanur: toprak veya tas firin), sac (metal levha) veya kazan (kazan) gibi arag
gereglerle ekmek pisirilir. Ozel giinlerde drnegin diigiinlerde, dogumlarda, cenazelerde, gesitli
bayramlarda ve namazlarda yemek ikraminin yani sira gozleme veya ince ekmekler de paylasilir
(UNESCO, 2023a).

Geleneksel Cini Sanati (Listeye Kabul Tarihi: 2016): Geleneksel olarak Tiirk sanatinda duvar
kapamasinda kullanilmak {izere kilden hazirlandiktan sonra geleneksel motiflerle siislenen kilin
yliksek 1s1l1 firinlarda pisirilerek sirla kaplanmast ile elde edilen levhalara ¢ini denilmektedir (Bilgili,
2018: 356). 12. yiizyildan beri yasayan Cinicilik ise, “minai”, “liister”, “perdah”, “siralti” gibi 6zgiin
yapim ve siisleme teknikleriyle geleneksel zanaatkarlig: ifade etmektedir (Aregem, 2020).

Bahar Bayrami Hidirellez (Listeye Kabul Tarihi: 2017): Makedonya ile ortak deger olarak
kabul edilmistir. Bahar Kutlamasi 'Hidrellez', her y1l Bahar Giinii veya doganin uyanisi olarak kabul
edilen 6 Mayis'ta gerceklesir. Hidrellez, topragin ve suyun koruyucusu, ihtiyag sahibi kisi, aile ve
topluluklarin yardimcisi olduguna inanilan Hidir ve Ilyas kelimelerinden tiiremis birlesik bir
isimdir (UNESCO, 2023c).
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Dede Korkut-Korkut Ata Mirasi, Kiiltiirii, Efsaneleri ve Miizigi (Listeye Kabul Tarihi:
2018): Azerbaycan ve Kazakistan ile ortak deger olarak kabul edilmistir. Dede Korkut/Korkut Ata
olarak anilan efsanevi bilge bir kisinin anlatimina dayali on iki kahramanlik efsanesine
dayanmaktadir. Bu efsaneler sozlii anlatimlari, sahne sanatlarini, halk miizigini ve hikayelerini,
kiiltiirel o6zelliklerini de barmndiran anlatimlarla nesiller boyunca aktarilmistir. Efsaneler Dede
Korkut'un sozleri, miizigi ve hikmet ifadeleri ile hikaye, masal ve on i¢ geleneksel miizik bestesiyle
anlatilir. Dede Korkut ayrica dogum, evlilik ve 6liim gelenekleriyle ilgili bir asiklar bilgesi olarak
anlatilmaktadir (UNESCQO, 2023d).

Geleneksel Tiirk Okculugu (Listeye Kabul Tarihi: 2019): Geleneksel Tiirk okgulugu,
ylizyillar boyunca gelisen ilkeleri, ritiielleri ve sosyal uygulamalari, geleneksel techizatin isciligini,
okguluk disiplinlerini ve atis tekniklerini kapsamaktadir. Geleneksel Tiirk ok¢ulugunda yaya ve ath
olarak yapilan farkli disiplin tiirleri bulunmaktadir. Tasiyicillar ve uygulayicilar, kendilerini
gelistirmek icin bazen bireysel bazen de grup egitimi almakta, bireysel miicadelelerin yani sira
yarismalara ve senlikli etkinliklere katilmaktadirlar (UNESCO, 2023e).

Minyatiir Sanat1 (Listeye Kabul Tarihi: 2020): Azerbaycan, Iran ve Ozbekistan ile ortak deger
olarak kabul edilmistir. Herhangi bir dykiiniin veya olayin resim teknigiyle tasvir edildigi sanata
“Minyatiir” denilmektedir. Bu sanat Tiirkiye, Ozbekistan, Iran ve Azerbaycan adina 2020 yilinda
UNESCO Insanligi Somut Olmayan Kiiltiirel Miras1 Temsili listesine eklenmistir (Aregem, 2020).

Geleneksel zeka ve strateji oyunu: Togyzqumalaq, Toguz Korgool, Mangala Gdg¢iirme
(Listeye Kabul Tarihi: 2020): Kazakistan ve Kirgizistan ile ortak deger olarak kabul edilmistir. Oyun
Ozel tahtalarda veya yerdeki cukurlar gibi dogaglama tahtalarda oynanabilen geleneksel bir
oyundur. Cukurlara dagitilan tas, tahta, metal ve kemik, findik veya tohumlardan yapilmis
peletlerle oynanabilir; en ¢ok pelet toplayan oyuncu oyunu kazanmaktadir (UNESCO, 2023f).

Hiisn-i Hat, Tiirkiye’de Islam Sanatinda Geleneksel Giizel Yaz1 (Listeye Kabul Tarihi:
2021): Hiisn-i hat, Arap kokenli harflerin Olgiilii ve orantili bir sekilde, belli estetik degerler
gozetilerek yazilmasimin yiizyillardir siiregelen bir uygulamasidir. Hiisn-i hat'in pek ¢ok farkl
uslubu vardir ve uygulama geleneksel olarak Kuran, hadis (Peygamber Muhammed'in beyanlarr)
ve siir yazmak igin kullanilmigtir. Ayrica imparatorluk fermanlari ve izin belgeleri gibi Devlet
yazigmalar1 ve dini ve kamu binalar1 igin. Islam'da Hiisn-i hat, sadece fikirlerin yazilmasi degil,
gorsel olarak tasvir edilmesi araci olarak goriilmektedir (UNESCO, 2023g).

Cay Kiiltiirii: Kimlik, Misafirperverlik ve Toplumsal Etkilesim Sembolii (Listeye Kabul
Tarihi: 2022): Azerbaycan ile ortak deger olarak kabul edilmistir. Azerbaycan ve Tiirkiye'de cay
kiiltiirti, misafirperverlik gosteren, sosyal baglar kuran ve siirdiiren, topluluklarin yasamlarindaki
onemli anlar1 kutlamak i¢in kullanilan énemli bir sosyal uygulamadir. Cay kiiltiirii, toplumun tiim
katmanlar1 i¢in giinliik yasamin vazgecilmez bir parcasidir, giiglii bir kiiltiirel kimlik duygusu
saglamaktadir (UNESCO, 2023h).
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Ipek Bocekgiligi ve Dokuma igin Ipegin Geleneksel Uretimi (2022): Afganistan, Azerbaycan,
fran, Tacikistan, Tiirkmenistan ve Ozbekistan ile ortak deger olarak kabul edilmistir. ipekbocekgiligi
ve dokuma icin geleneksel ipek iiretiminde ciftciler tiim yasam dongiileri boyunca ipekboceklerinin
bakimin iistlenmektedir. Daha saglikli solucanlar ve koza olusumu ic¢in dut agaci yapraklar
kullanilmaktadir. Lifler kozalardan sarilir, ipek iplikler haline getirilir, temizlenir ve boyanr.
1plikler daha sonra kumaslar, halilar, kilimler ve perdeler dahil olmak iizere gesitli zanaat tirtinleri
olusturmak icin kullanilir. Kékleri Biiyiik Ipek Yolu geleneklerine dayanan uygulama, kiiltiirel
kimligin ve asirlik geleneklerin bir ifadesidir (UNESCO, 2023i).

Nasreddin Hoca/Molla Nesreddin/Molla Ependi/Apendi/Afendi Kozhanasyr Fikra
Anlatma Gelenegi (Listeye Kabul Tarihi: 2022): Azerbaycan, Kazakistan, Kirgizistan, Tacikistan,
Tiirkmenistan, Ozbekistan ile ortak deger olarak kabul edilmistir. Nasreddin Fikralar1 Anlatma
Gelenegi, hikmeti ve mizahi analizleri ile toplum ve yasam deneyimlerini temsil etmesiyle taninan
bir filozof ve bilge olan Nasreddin'e atfedilen fikralarin anlatildig1 sosyal uygulamalari ve
festivalleri ifade eder. Fikralarin Ogretici ve eglendirici bir islevi vardir ve topluluklar bunlar:
sohbetleri zenginlestirmek, tartismalar1 gii¢lendirmek, baskalarini ikna etmek veya bir durumu
agiklamak i¢in kullanirlar (UNESCO, 2023j).

1. Acil Koruma Gerektiren Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Listesi

Islik Dili (Listeye Kabul Tarihi: 2017): Ishk dili “Parmak, dil, dis, dudak ve yanaklar yardimiyla
olugan 1slik’in, kelime degeri kazanmasiyla kurulan iletisim sisteminin adidir”” seklinde tanimlanmaktadir
(Aregem, 2020). Islik dili cogunlukla engebeli ve daglik bir cografi yapiya sahip olan Tiirkiye nin
Dogu Karadeniz Boliimii'nde siklikla kullanilmaktadir (Karadeniz & Sezer, 2018, s. 381)

Geleneksel Ahlat Tas isciligi (Listeye Kabul Tarihi: 2022): Geleneksel Ahlat tas isciligi,
volkanik Ahlat taglarinin ¢ikarilmasi, taglarin sekillendirilmesi, siislenmesi ve daha sonra bunlarin
yap1 ve eser yapiminda kullanilmasi ile ilgili bilgi, yontem, beceri ve estetik anlayisi ifade
etmektedir. Ahlat tasi, Tiirkiye'de Nemrut Daginin eteklerinden madenciler tarafindan gikarilan
volkanik bir tastir. Taslar ev, cami, tiirbe, koprii gibi mimari eserlerin yami sira mezar taslari,
kitabeler, cesmeler ve diger eserlerde de kullanilmaktadir. Uygulama ytizyillar boyunca nesilden
nesile aktarilmig ancak uygulanabilirli§i son yillarda demografik degisiklikler gibi nedenlerle
azalmistir (UNESCO, 2023k).

C. YARATICI TURIZM

Yaraticilik kisi veya gruplar tarafindan yararli, uygun ve yeni fikirler ortaya ¢ikarilmasidir. Bir
baska tanimda ise yaraticilik; mevcut bilgiyi kullanarak, faydali ve yeni fikirlerin ortaya ¢ikarilmasi
seklinde aciklanmaktadir. Bir {iriin ile ilgili yaraticilik siireci birbirine bagli ve birbiriyle dinamik
iliski icinde bulunan dort kordondan olusmaktadir. Bunlar; birey (Person), cevre/pres (Press), tiriin
(Product) ve siire¢ (Process) bilesenlerinden meydana gelmektedir. Bu goriis literatiirde Rhodes
(1961) tarafindan ortaya konulan “yaraticiligin 4P’si”” olarak ifade edilmektedir. Birey bileseni yeni
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fikirlerin tiriine ya da silirece dontistiirtilmesinde yer alan kisileri; ¢evre bileseni yaraticiifin
gerceklesmesinde etkili olan ortamy; {iriin bileseni yeni bir iiriin yaratilmasmnda gerceklestirilen tiim
uygulamalari; siireg bileseni ise yeni bir {iretim yonteminin gergeklestirilmesini ifade etmektedir
(Akdu, 2018b, s. 105; Giiven, 2016, s. 3).

Yaratic1 turizm turistlerin gittikleri destinasyonlarda eglence, deneyim ve Kkiiltiirel
kazanimlar: birlikte sunan, kiiltiirel bir etkilesim kurarak 6zgiin deneyimlerle tatillerini unutulmaz
kilmalarimni saglayan {igiincii nesil bir turizm tiirii olarak tanimlanmaktadir (Giiliim, 2015; Richards
& Raymond, 2000). Yaratici turizm literatiirde kiiltiir turizminin bir wuzantis1i olarak
degerlendirilmektedir. Bununla birlikte kiiltiir turizmi kapsaminda yapilan ve ¢ogunlukla sadece
gorme ve gezme odakli ziyaretlerin disinda o6zellikle somut olmayan kiiltiirel miras unsurlarimi
deneyimleme, yasatma firsati sunmasi sebebiyle de kiiltiir turizmini daha iist seviyelere gikarma
rolii bulundugu belirtilmektedir (Akdu, 2019, s. 134). Kiiltiir turizmi kapsaminda ele alman yaratict
turizmin uygulama alani ve sekilleriyle kiiltiir turizminden farklilastigi hususlar bulunmaktadir
(Ohridska-Olson & Ivanov, 2010, s. 2; Giiven, 2016, s. 327). Ekonomik Is birligi ve Kalkinma C)rgﬁtii
(OECD) “Tourism and Creative Economy” konulu bir ¢alisma yapmistir. Bu ¢alismada kiiltiir
turizmi ile yaratic1 turizm arasinda bulunan farkhiliklara deginilmistir. Bu farkliliklar Tablo 1'de
gosterilmistir.

Tablo 1. Kiltiir Turizmi ile Yaratict Turizm Arasindaki Farkliliklar

Kiiltiirel Turizmden Yaratici Turizme

Kriterler Kiiltiir Turizmi Yaratic1 Turizm
Uyum Gegmis Gelecek

Dissallik Koruma Yenilik

Yap1 Uriinler Platform ve Icerikler
Stireg Yorumlama (Kiiltiiriin agiklanmasi) Birlikte Yapma
Deger Yaratimi Deger Zincirleri Deger Aglari

Deger Odag1 Ureticiye Déniik Tiiketiciye Doniik
Kaynak Yaratma Kamu Ticari

Kaynak: OECD, 2014, s. 53

Tablo 1 kiiltiir turizmi ile yaratici turizm arasindaki farkliliklara odaklanmaktadir. Biiytiik
ol¢lide gecmisin kaynaklarma dayanan kiiltiir turizminden gelecegin potansiyelinin kaynag olarak
yaratict endiistrilere dogru degisimi gostermektedir. Bunun sonucunda turizmin irettigi
digsalliklarda korumadan inovasyona dogru bir kayma meydana geldigi goriilmektedir. Yap, gesitli
kanal ve platformlardan saglanabilen yaratici icerige dayali yeni yapilarla desteklenmektedir.
Bilginin saglanmasi, kiiltiiriin yorumlanmasina yonelik bir yayin modelinden bilginin tiiketicinin
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Yaraticr turizm kavrami Richards ve Raymond (2000, s. 19) tarafindan yapilan arastirmada
“turistik bolgenin Ozelliklerini tagiyan kurslara ve 6grenme deneyimlerine turistlerin aktif bir sekilde katilarak
kendilerinde bulunan yaratici taraflarim gelistiren bir turizm cesididir” seklinde tanimlanmaistir. Yaratici
turizm, gelenekler, yerel beceriler ve uzmanlik gibi bircok alandan faydalanma potansiyeline
sahiptir. Yaratic1 turistlerin 6grenip uygulamak isteyebilecegi konular arasinda sanat, gastronomi,
el sanatlari, tasarim, inang konulari, doga temelli uygulamalar, saglikli uygulamalar, dil ile ilgili
konular ve spor dallari bulunmaktadir. Saydigimiz bu temelinde yaraticilik olan {iriinlerin tamami
turizm alaninda gelisme saglamis olup, ilerleyen zamanlarda da oyle kalmasi muhtemeldir
(Richards & Raymond, 2000). Yaratici turizm aktiviteleri satin alma, tatma, gorme, 6grenme vb.
gesitlere sahip olmanin yani sira atdlye galismalarina, kurslara ve etkinliklere katilarak yore
halkindan birisiymis gibi turizm faaliyeti igerisinde yer almay1 da kapsamaktadir. Yaratici turizmin
geleneksel turizme nazaran bazi faydalar1 vardir. Bu faydalar arasinda yaratici turizmin seri
iiretimden kaginmasi, turistler ile yore halk: arasinda diizeyli bir iliskinin olugmasi, yaratici turizm
faaliyetlerine katilan turistlerin anlamh ve daha 6zgiir deneyimler kazanmalarina olanak saglamasi
gosterilebilir (Yalginkaya, 2018, s. 10-11).

Yaratic1 turizm etkinliklerine Barselona’da gerceklestirilen macerac: seflerle sokak yemekleri
(eat street) ad1 verilen, yiyecek kamyonlar: iizerinde gerceklestirilen etkinlik 6rnek verilebilir. Bu
etkinlikte en fazla 5 Euro karsilifinda macerac seflerin ilk kez burada hazirladiklar1 yiyecekler
katilimcilara satilmaktadir. Katilimcilar hem siireci deneyimleme hem de ilk kez ortaya ¢ikan yeni
bir lezzeti tatma olanagl bulmaktadirlar. Tiirkiye’de yaratici turizm etkinliklerine 6rnek olarak
Avanos’ta gerceklestirilen ¢comlek yapimi gosterilebilir. Burada bolgeye gelen turistler hem ¢omlek
yapimini deneyimlemekte hem de satin alabilmektedir.

Glintimiiz turizm talebi igerisinde mevcut donem ile ge¢mis donemdeki yiyecekleri, el islerini,
kiilttirel aktiviteleri ve katilimcilarin etkinlikleri direkt yasama ile tiiketme istegi bulunmaktadir
(Chhabra vd., 2003, s. 703). Turizm sektoriinde degisen turizm istekleri ve ihtiyaglari, somut ve
somut olmayan kiiltiirel degerler ile alakadar olan kiiltiirel miras odakli turist profilinin ortaya
¢ikmasina sebep olmustur (Yalginkaya, 2018, s. 13). Bu baglamda kiiltiir ve yaraticiligrs 6n plana
alarak ekonomik ilerlemeyi arttirmak ve kisileri yaratici etkinlikler ile destinasyonlara ¢ekmek
diinya genelinde tercih edilen bir yaklasim olmustur (Lysgard, 2012, s. 1284). Bunun sonucunda
insanlar ilgi duyduklar1 bu degerlerin bulundugu bolgelere gitmeye baslamis, bu durumda yaratici
turizme olan talebi arttirmistir. Buradan hareketle bu arastirma Erzurum ili Pasinler ilgesine ait bir
tiir ince ekmek olan lavagin, UNESCO SOKUM listesine “Ince Ekmek Yapimi ve Paylasimi
Gelenegi” olarak giren kiiltiirel miras kapsaminda yaratici turizm uygulamalarina dahil edilmesine
odaklanmaktadr.
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D. INCE EKMEK YAPIMI VE PAYLASIMI GELENEGININ YARATICI TURiZM
KAPSAMINDA DEGERLENDIRILMESI

Uygur metinlerinde, Harzemsahlar doneminde ve Cagatay Tiirkgesinde “6tmek” seklinde
ifade edilen “ekmek” kelimesi, Kipgak Tiirkleri, Misir Memluk Tiirkleri ve Uygur hukuk
belgelerinde “etmek” seklinde ge¢gmektedir. Daha sonrasinda bu kelime “ekmek’” seklinde ifade
edildigi diistiniilmektedir (Cetinkaya, 2018, s. 438). Elle veya oklava ile agilan oval ya da yuvarlak
seklinde ince ekmek tiirlerinden olan lavas, katirma, jupka veya yufka Azerbaycan, Kazakistan, Iran,
Kirgizistan ve Tiirkiye'de gegmisten giiniimiize yasayan halklar tarafindan sadece yiyecek olarak
degil, bunun yaninda bu bolgede nesilden nesile aktarilan ortak bir yapma ve paylasma kiiltiirtid{ir.
Farkli isimlerle adlandirilan ince ekmekler bugday ya da ¢avdar unuyla mayali ya da mayasiz
yapilirlar. Tiirkiye’de yufka maya kullanilmadan bugday unu ile yapilirken lavas maya kullanilarak
bugday unu ile yapilmaktadir. Yufka uzun siire bozulmadan dayanmasi icin mayasiz hamurdan ve
ates tiistiine konulan “sac” iizerinde pisirilirken lavas “tandir’”” adi verilen geleneksel yollardan
yapilan tas veya toprak firinlarda pisirilmektedir. Paylasima ve toplu isgiiciine dayali olan ince
ekmegin hazirlanmasinda geleneksel uygulamalar bulunmaktadir. Bir toplumsal dayanisma ornegi
olarak gosterilebilecek olan bu uygulamalarda her bir aile i¢in genelde kisa hazirlik olarak imece
usulii komgularin yardimiyla pisirilmektedir. Ince ekmek evlerde aile bireyleri ve komsular
tarafindan yapilirken; firinlarda, restoranlarda ise g¢irakliktan meslege baslamis olan ustalar
tarafindan pisirilmektedir. Ince ekmekler hem giindelik olarak sofralarda tiiketilmekte hem de
diigiin, cenaze, bayram, mevlit gibi tdrenlerde ve &zel giinlerde yapilmaktadir. Ince ekmek
yapiminda kisiler arasinda tecriibe ve yetenege gore gorev dagilimi yapilmaktadir. En yetenekli ve
tecriibeli olan kisiler hamurun yogurulup, agilmasinda ve pisirilmesinde gorev alirken bu gelenegin
sonraki nesillere aktarilmasi igin ¢ocuklar ve gengler hamur bezesi yapiminda ve malzeme temini
gibi diger islere dahil edilmektedir. Ince ekmek yapimi ve paylasimi gelenegi konusundaki bilgi,
toplum ve aile igerisinde iletisim, gozlem ve katilim yoluyla sonraki nesillere gegmektedir. Aile
icerisinde ekmek yapimi sirasinda ¢ocuklar hazirlanan ekmek hamuruyla oyunlar oynayarak
biiytikler gibi hamur bezeleri hazirlamaya calismakta ve bu sayede kiigiik yaslarda bu gelenegi
ogrenmeye baslamaktadir. Diigiinlerde, dogumlarda, cenazelerde, gesitli bayramlarda ve
namazlarda normal yemeklerin yani sira ince ekmek de ikram edilmektedir. Azerbaycan ve Iran’da
yeni evlenen ¢ifte mutluluklar dilemek ve bereket i¢in gelinin omuzlarina konulmakta veya basinin
tizerine ufalanmaktadir. Tiirkiye'de de benzer uygulamalar goriilmekle birlikte ¢iftin komsularina
da dagitilir. Kazakistan'da cenazelerde 6len kisinin ruhunu korumak igin ekmegin pisirilmesi
gerektigine inanilirken Kirgizistan'da ekmegin paylasilmasinin hayatini kaybeden kisi i¢in huzurlu
bir ahiret hayati sagladigina inanilmaktadir. Aile i¢i katilimla ve ustadan ¢iraga aktarilan uygulama,
misafirperverligi, dayanismay1 ve topluluk aidiyetini pekistiren ortak kiiltiirel kokleri simgeleyen
belirli inanglar1 ifade etmektedir (UNESCO, 2023a; Aregem, 2020; Varol, 2018, s. 369).

Ince ekmek, somut olmayan kiiltiirel mirasimizin nemli bir unsurunu ve ulusal kiiltiir
mirasinin bir pargasini olusturmaktadir. Bu kapsamda ilk olarak 27 Subat 2015 tarihinde Tiirkiye'nin
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somut olmayan kiiltiirel miras ulusal envanterine kaydedilmistir. Azerbaycan, Iran Islam
Cumbhuriyeti, Kazakistan, Kirgizistan ve Tiirkiyenin insanhgm Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasimin
Temsili Listesine kaydedilmek iizere 01818 dosya numarasiyla UNESCO’ya basvurulmus ve 2016
yilinda 11.COM 10.B.2 no’lu Hiikiimetlerarasi Komite Karari ile listeye kaydedilmistir. Ince ekmek
yapimi ve paylasimi kiiltiirti: Lavash, Katyrma, Jupka, adiyla kaydedilen mirasin Tiirkiye'de
kullanilan isimlerine Yufka agik ekmek, ince ekmek, kartlag, sac ekmegi, sebit, yuka isimleri de
eklenmistir (UNESCO, 2023m; Alyakut & Kiiglikkomdirler, 2018, s. 390; Varol, 2018, s. 370).

Yaratic1 turizm uygulamalarmin temelinde deneyim kazanmak ve tatil siirecini egsiz kilmak
bulunmaktadir. Buradan hareketle SOKUM listesinde yer alan ince ekmek yapimi ve paylasimi
geleneginin ve ritiiellerinin yaratic1 turizm faaliyeti olarak planlanabilecegi ongoriilmektedir. Bu
kapsamda Erzurum ili genelinde 6nemli bir lezzet olarak bilinen Pasinler lavasinin yaratici turizm
kapsaminda nasil kullanilabilecegi ve bilir kisilerin, ustalarin konuya bakis agist ile 6nerilerini almak
amaciyla arastirma planlanmustir. [lgili siirecin ve hazirhiklarin tamamlanarak bu gelenegin turistik
bir tirtine doniistiiriilmesinin hem bolge turizmine hem yerel {ireticilere hem de turistlere dnemli

bir katkisinin olacag: diistiniilmektedir.
1. Arastirmanin Amaci

Erzurum, Palandoken Kayak Merkezi'nin etkisiyle daha ¢ok kis aylarinda turist ¢eken bir
destinasyon olarak on plana ¢ikmakta lakin kis aylar1 diginda da sahip oldugu dogal ve kiiltiirel
degerlerle 6nemli bir turizm potansiyeline sahip bir ildir. Bir¢ok turizm tiiriiyle kolay bir sekilde
entegre olabilen yaratici turizm faaliyetlerinin bolge igin de Onemli bir firsat olabilecegi
diisiiniilmektedir. Ozellikle bolge de iyi taninan Pasinler lavaginin deneyimsel bir turizm tiirii
olarak bilinen yaratici turizm ile tiim turistler i¢in alternatif bir ¢ekim unsuru olabilecegi
ongoriilmektedir. Bu arastirma somut olmayan kiiltiirel bir miras olan ince ekmek yapimi ve
paylasimi geleneginin Erzurum’daki uygulamalarini ve yaratici turizm kapsaminda nasil ele
aliabilecegine odaklanmaktadir. Bu kapsamda bu arastirmanin amaci Tiirkiye'nin somut olmayan
kiiltiirel] miraslarindan biri olan ince ekmek yapimi ve paylasimi geleneginin yaratici turizm
kapsaminda uygulanabilir olup olmadigini, Erzurum ili icin bir turistik tiriine dontistiiriilmesi i¢in
neler yapilmasi gerektigini ilgili paydaglardan goriis alarak ortaya ¢ikarmaktir.

2. Arastirmanin Evreni ve Orneklemi

Yapilan arastirmada ¢ikan sonuglarin genellemek istendigi grubun tiimii evren olarak
nitelendirilmektedir (Dalan, 2019, s. 49). Konusu ne olursa olsun biitiin bilimsel ¢alismalar inceleme
yapabilmek icin bir veriye ihtiya¢ duymaktadir. Thtiyag duyulan bu veri, aragtirma konusunu icinde
bulunduran evrende yer almaktadir. Biiyiik bir alan olan evreni arastirmak ¢ok maliyetli olacagi igin
evreni temsil eden bir grup arastirilmaktadir (Baltaci, 2018, s. 234). Bu gruba Orneklem
denilmektedir. Arastirma kapsaminda 6rneklemi belirlemek {izere olasilikli olmayan Ornekleme
yontemlerinden biri olan kartopu 6rnekleme (Snowball Sampling) yontemi tercih edilmistir. Baltac
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(2018), kartopu Ornekleme tekniginin evren konusundaki bilgilerin tam olmadig1 ya da evreni
olusturan birimlere ulagimin zor oldugu zamanlarda kullanildigini belirtmektedir. Bu teknigin,
dogru verileri elde edebilecek kisilere ve kritik durumlara odaklandigimi vurgulanmakta ve ayni
zamanda bu kritik durumlar1 ve Kkisileri takip ederek evrene ulagsmanin miimkiin oldugu
belirtilmektedir.

Aragtirmanin evrenini Erzurum’da ince ekmek {iretimi yapan isletmelerin yoneticileri ve
calisanlaridir. Evren olarak ince ekmek iiretimi yapan isletmelerin secilmesinin nedeni, haftanin her
ginii bu isi yapiyor olmalarindan dolay: daha fazla bilgi ve beceriye sahip olmalarinin yani sira
yaratict turizm kapsaminda ince ekmegin uygulanabilirliginin daha dogru bir sekilde
degerlendirilmesine imkan sunmasidir. Arastirmanin 6rneklemine dahil edilen kisilerin se¢iminde,
bu isi uzun stiredir meslek olarak yapan kisilerin belirlenmesine odaklanilmistir.

Kartopu ornekleme yonetiminde konu ile alakali bilgi sahibi biri segilerek gerekli goriisme
yapilir. Bu birey birinci birimdir. Daha sonra goriisme yapilan bu bireye yonlendirebilecegi bagka
biri sorulur ve yonlendirdigi bireye ulagilir. Bu siire¢ gerek duyulan 6rneklem sayisina ulagilincaya
kadar devam ettirilir. Bu kapsamda bu aragtirmada oncelikli olarak geleneksel yontemlerle tiretime
baslayan ve yillardir sektorde aktif olarak faaliyetlerine devam eden, taninmis bir isletme
yoneticisine ulagilmis ve ilk gortisme gergeklestirilmistir. Gortisme sonunda katilimcidan konuyla
ilgili gortis almabilecek bir paydasa yonlendirmesi istenmistir. Bu dongii son katilimciya ulasana
dek devam etmistir. Kozak (2015) veri kalitesi ve tekrar edilmesi ilkesinin 6nemini vurgulamakla
birlikte 6rneklem say1s1 i¢in 12-15 arasi goriismenin yeterli olabilecegini belirtmistir. Bu dogrultuda
arastirma kapsaminda 18 katilimcinin goriisti alinmistir.

3. Aragtirmanin Yontemi

Arastirma nitel arastirma yontemi kurgusuyla hazirlanmistir. Sosyal bilimlerin birgok
alaninda siklikla kullanilan yontemlerden birisi nitel aragstirma yontemidir. Bu arastirmada da nitel
arastirma yOnteminden birisi olan igerik analizi tercih edilmis ve yar1 yapilandirilmis miilakat
teknigi ile elde edilen veriler, temel veri olarak kullanilmistir. Nitel arastirma yontemi kisilerin
hikayelerini, yasam sekillerini, tutumlarmi ve toplumun degismesini anlamaya yonelik bilgi tiretme
asamalarindan biridir (Dalan, 2019, s. 51). Nitel bir arastirmada igerik analizinin yapilmasmin
nedeni agiklayici sonuglar elde edebilmektir (Saruhan & Ozdemirci, 2011, s. 369). Dokiiman analizi,
gozlem ve miilakat gibi tekniklerin kullanilarak olgu ve olaylarin dogal ortaminda gergekgi ve
biitiinsel olarak ortaya cikarilmasina yonelik nitel bir siirecin izlendigi arastirma tiirii olarak
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tanimlanan nitel arastirma yapilan ¢alismanin konusunu yorumlayip incelemeyi amaclayan bir
| 1548 | yontemdir (Karatas, 2015, s. 63). Yar1 yapilandirilmis miilakat sorulari arastirmacilar tarafindan
mevcut literatiir dogrultusunda belirlendikten sonra konuyla ilgili c¢alisan akademisyenlerin
goriigleri alinarak olusturulmustur. Kapsam gecerliligini saglamak amaciyla énceden hazirlanan
sorular konuyla ilgili uzman 8 akademisyenlere gonderilmis, ifade ve anlam biitiinliigii ile konuyla
iliskisinin degerlendirmeleri rica edilmistir. Kapsam gecerliligini hesaplamak i¢in 6zellikle miilakat
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sorular1 i¢in daha uygun oldugu diistiniilen Davis (1992) teknigi kullanulmistir. Bu teknikte uzman
gortisleri (a) “Uygun”, (b) “Madde hafif¢e gozden gegirilmeli”, (c) “Madde ciddi olarak gozden
gecirilmeli” ve (d) “Madde uygun degil” olarak dort bigcimde derecelendirmektedir. Her bir soru
i¢in uzmanlardan bu dogrultuda derecelendirilmesi istenmistir. Uzman gortisleri alindiktan sonra
(a) ve (b) segeneklerini isaretleyen uzmanlarin sayisi, toplam uzman sayisia boliinerek Olgege
iliskin kapsam gecerlik indeksi (0,87) hesaplanmistir. Davis teknigine gore 0,80 ve tizeri deger kabul
edilebilir indekstir. Uzmanlardan almnan doniisler dogrultusunda benzer veya gereksiz oldugu
diistiniilen iki soru ¢ikarilmis ve asagida verilen on bes sorunun kullanilmasina karar verilmistir.
Miilakata baglamadan 6nce katilimcilara yoneltilecek sorularin ve arastirma genel hatlarinin etik
olarak uygunlugunu onaylatmak amaciyla Bilimsel Arastirma ve Yayin Etigi Kuruluna
basvurulmus ve ilgili kurul arastirmay etik olarak uygun bulmustur.

Yar1 yapilandirilmis miilakat teknigi yapilandirilmis miilakat teknigine istinaden daha
esnektir ve katilimciya alan yaratir. Bu teknikte, katilimcilara sorulacak sorular aragtirmaci
tarafindan Onceden hazirlanir, fakat esnektir. Arastirmaci miilakatin gidisatina gore iliskili ek
sorularla konugmanin yoniinii etkileyebilir ve verilen yanitlarin detaylandirilmasini saglayabilir.
Katilmc daha sonra sorulacak sorularin cevaplarini 6nceki sorulari yanitlamis ise ve aragtirmaci
yanitlar1 yeterli buluyorsa cevaplanan sorulari tekrar sormayabilir veya ayni soru iginde
detaylandirilmasinm saglayabilir (Tiirniiklii, 2000; 547). Yar1 yapilandirilmis goriisme teknigi, belli
bir konuya yonelerek farkl kisilerden benzer bilgilerin alinabilmesi i¢in hazirlanir. Bu yontemde
aragtirmaci hazirlamis oldugu sorular1 goriisme aninda sirasi ile sormak zorunda degildir. Yapilan
gortisme sohbet havasinda olabilir ve sorular goriismenin akisina gore segilerek sorulabilir (Ozsoy,
2019, s. 132).

Veri toplama stirecinde kullanilan yar1 yapilandirilmis miilakat sorular: iki boliim olarak
tasarlanmistir. Birinci boéliimde miilakat yapilan kisinin meslegi olan ince ekmek yapimu ile ilgili
bilgileri ve demografik bilgileri elde etmeye yonelik sorular sorulmustur. Ikinci bdliimde ise
aragtirmanin amacina yonelik olarak miilakat yapilan kisilerin ince ekmek yapimi ve paylasimi
geleneginin yaratici turizm kapsaminda degerlendirilerek turizme kazandirilmasi durumunda
tutumlarinin ne olacagini belirlemeye yonelik sorular sorulmustur. Konu ile ilgili eklemek
istedikleri bir sey olup olmadigini anlamaya yonelik kisisel goriislerini detaylandirabilecegi agik
uclu bir soruyla goriisme sonlandirilmistir. Arastirma sirasinda katilimcilara sorulan yari
yapilandirilmis goriisme sorular1 asagidaki gibidir:

1. Ince ekmek yapimimin ham maddesi ve oranlari nelerdir?

2. Ince ekmegin pisirme teknikleri nelerdir?

3. Hazirlama ve pisirme asamasinda kullanilan arag ve geregler nelerdir?

4. Hazirlama ve pigsirme islemi sonuna kadar dikkat edilmesi gereken hususlar nelerdir?

5. Sunumunda dikkat edilecek hususlar var mi1?
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6. Ince ekmegin yapimindan sonra saklama kosullar1 ve dayanma siiresi nedir?
7. Tiiketimi konusunda tavsiyeleriniz nelerdir?
8. Ince ekmek yapimini bagkasina dgretir misiniz?

9. Insanlarin hobi olarak ince ekmek yapimini 6grenmek ve deneyimlemek icin buraya
gelmesini ister misiniz?

10. Grup olarak gelebilecek potansiyel ziyaretgilere yetecek kadar teknik donaniminiz var
mi1? Bir seferde kag kisiyi agirlayabilirsiniz?

11. Bundan kazang saglayabileceginizi diisiiniiyor musunuz?
12. Yorede bunu meslek edinebilecek baska insanlar var mi1?

13. Ince ekmek yapiminin turistik {iriine doniistiiriilmesi ile ilgili bir egitim, seminer olsa
katilir misiniz?

14. Ziyaretgilerin ince ekmek yapimini1 deneyimlemelerine ek olarak yorede yapmasini veya
ziyaret etmesini tavsiye ettiginiz bir seyler var mi1?

Konuyla iligkili soylemek veya eklemek istediginiz bagka hususlar var mi1?

Aragtirma verilerinin toplanma siirecinde ilk olarak 2020 Eyliil ayinda ince ekmek yapimi ve
paylasimi gelenegi temsilcilerinden bir kisi ile iletisime gecilmistir. Arastirma ile ilgili genel bilgiler
verilerek arastirmanin konusu, amaci, niteligi ve katilimcidan beklentiler agiklanarak randevu talep
edilmistir. COVID-19 Pandemi siirecinde olunmasi maalesef siireci olumsuz etkilemis ve veri
toplama siirecini uzatmistir. Ilk miilakat 2020 Ekim ayinda saglanmis ve akabinde ilk katilimci bagka
bir temsilciye yonlendirme yaparak ikinci miilakat gerceklestirilmistir. Arastirmanin devaminda her
katihmar bagka bir katiimciya yonlendirmis bu dongii son katiimciya dek devam etmistir.
Boylelikle 2020 yili Kasim ay1 sonunda toplam 19 katilmciyla miilakat yapilmistir. Bir miilakatn
ses kayitlar1 teknik problemler yiiziinden desifre edilememis ve toplamda 18 katilimcinin goriismesi
degerlendirmeye tabi tutulmustur. Covid-19 Pandemi siirecinden dolay1 bir¢ok isletmenin kapali
olmas1 miinasebetiyle ince ekmek yapiminda bulunan isletmelerde zarar etmemek igin is yerlerini
kapatmiglardir. Dolayisiyla ince ekmek yapan is yerlerinin kapali olmasi, sorulan sorulara verilen

=
é cevaplarin kendini tekrarlamas: ve goriisiinii alabilecegimiz katilimciya ulasilamadig diger bir
E ifadeyle son katilimcinin yapti$1 yonlendirmeler daha onceki katilimcilari isaret ettigi an ise
% goriismelere son verilmistir.
R~

| 1550 | Miilakatlar pandeminin de etkisiyle hizlandirilmis ve ortalama 9 dakika siirmiistiir.

Miilakatlarm tamami katilimcilarin talepleri dogrultusunda kendi isyerlerinde yapilmis olup
seffaflik iginde tamamlanmistir. Katihmcilarin tamami miilakatin ses kaydinin alinmasini kabul
etmislerdir. Nitel arastirmalarda 6znellikten uzak durmak gecerlik ve giivenilirligin yiiksek olmasi
adma gereklidir. Bu arastirmada arastirilan olgu oldugu gibi tarafsiz bir gozle aktarilmis ve veriler
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yazim hatasi da dahil olmak iizere hicbir sekilde degistirilmeden desifre edilmistir. Katilimcilar,
hangi katilimcinin goriislerine yer verildiginin anlasilabilmesi igin “K1, K2, K3, vb.” kisaltmalar
kullanilarak kodlanmis ve bulgular boliimiinde bu kodlamalar kullanilmistir.

E. ARASTIRMA BULGULARI

Bu béliimde 6ncelikle katilimcilara ait tanimlayici bilgiler agiklanmustir. flgili bilgiler detayh
olarak Tablo 2’de yer almaktadir. Ince ekmek yapiminda caliganlarin ve igletme sahiplerinin
tamaminin erkek olmasindan dolayr kadin katiimcr bulunmamaktadir. Tablo 2 incelendiginde
katilimcilarin tamaminin erkek oldugu goriilmektedir. 10 katiimear evli, 8’ bekardir. Katilimcilarin
yaglar1 18 ile 67 arasinda degismekte olup yas ortalamasi 33 olarak hesaplanmistir. Aylik gelir
miktar1 2.250-30.000 TL arasinda degismekle birlikte, ortalama gelirleri 5.720 TL'dir. Katihmcilarin
2’si ilkokul, 4’11 ortaokul, 9'u lise, 1’1 6n lisans ve 2’si ise lisans mezunudur.

Tablo 2. Katilimcailarin Tanumlayia Bilgileri

Cinsiyet Yas Medeni Durum Aylik Gelir (TL)  Egitim Durumu Deneyim (Yil)

K1 Erkek 41 Evli 4.000 Lise 25
K2 Erkek 40 Evli 4.000 Lise 30
K3 Erkek 31 Evli 3.000 Lise 17
K4 Erkek 67 Evli On Lisans 52
K5 Erkek 50 Evli Ortaokul 25
K6 Erkek 26 Evli 3.000 Lise 10
K7 Erkek 36 Evli 10.000 Lisans 12
K8 Erkek 18 Bekar 3.000 Lise 1

K9 Erkek 22 Bekar 2.250 Lisans 10
K10 Erkek 21 Bekar 3.000 Lise 13
K11 Erkek 22 Bekar 3.000 Lise 12
K12 Erkek 20 Bekar 3.000 Lise 7

K13 Erkek 26 Bekar Ilkokul 15
K14 Erkek 53 Evli Lise 30
K15 Erkek 38 Evli 30.000 Ortaokul 30
K16 Erkek 22 Bekar 5.000 Ortaokul 5

K17 Erkek 27 Bekar 4.500 ilkokul 15
K18 Erkek 31 Evli 2.325 Ortaokul 20

Asagida katilmcailarin miilakat sorularina verdikleri cevaplar yer almaktadir. Katihmcilara
sorulan yar1 yapilandirilmig miilakat sorularma verilen cevaplardan bazilar1 kendini stirekli
tekrarladig1 icin verilen Ornekler smirlandirilmis, benzer goriisteki katilimcilarin goriislerini
kapsayan orneklere yer verilmistir.

Katilmcilarin Hammadde ve Oranlar Hakkindaki Diistinceleri: Katilimcilar ince ekmek
yapiminda kullanilan hammadde ve oranlar1 konusunda genel olarak aynu fikirlere sahiptirler.
Ortak olarak kullanilan hammaddeler 50 kg'lik bir ¢uval un i¢in 150-200 gr aras: tuz, 25-30 litre aras1
su’ dur. Kullanilan diger hammadde ise mayadir. Bazi katilimcilarin higbir sekilde maya
kullanmazken, ¢ogu katihmcr hazirlanan hamurdan serkes denilen 1-2 kilo kadar hamur ayirip
sonraki giin i¢in yapilacak olan hamurda maya olarak kullandiklarmi belirtmistir. Bunun disinda
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bazi katilimcilar hazir yas maya kullandiklarini belirtirken bir katilimci ise hamurun eksimesi
gerekirse eger sadece birkag damla sirke damlatarak eksimeyi gerceklestirdigini belirtmistir. Baz1
katilimcilar mayalama isleminin yaz ve kis mevsimlerine gore degisiklik gosterdigini belirtmistir.
Bazi katilimcilarin konu ile ilgili diistinceleri su sekildedir;

“Hammaddesi un, tuz, su. Biz yazin maya kullanmiyoruz Kisinda kendi mayasindan kullaniyoruz.
Yani bugiin yapmis oldugumuz hamurdan 1 kilo ayiriyoruz. Onu aksam yapacagimiz hamura maya olarak
katwyoruz. Hazir satilan yas maya kesinlikle kullanmiyoruz. Bir ¢cuval una (50 kg) kisin 150-200 gr tuz, 1-2
kilo arasi kendi mayas: ama yazin maya kullanmiyoruz.” (K 2)

“... Maya kullanmiyoruz. Onceden kullandi§imiz pek az olurdu su anda maya kullanmiyoruz. Un,
tuz, su. Eksitmeyi diisiiniirsek hafif sirke atariz. Sahsim adina, kimsenin adina konusmam kendim oyle
yaparim. Elma sirkesi damlatirim oyle devam ederim.”” (K 5)

... aksamdan kullaniyoruz sabaha yetissin diye normal maya kullaniyoruz.” (K 13)

Katilmcilarm Ince Ekmegin Pisirme Teknikleri Konusunda Diisiinceleri: Yapilan
goriismelerde tiim isletmeler ince ekmek yapiminda tandir kullandiklarmni belirtmislerdir. Bolgede
tas firinda ince ekmek yapan isletmeler mevcuttur fakat bu isletmelerden biri goriismeyi zamani
olmadig i¢in kabul etmemis bir digeri ise pandemiden dolay1 gegici olarak isletmeyi kapatmistir. 1.,
2., 6., 7., 13. ve 18. katilimcilarin konu ile ilgili goriisleri su sekildedir;

... gav toprag: dedigimiz bir topraktan yapilir tandirlarimiz. Kirmizi toprakta derler ama halk iginde
ismi gav toprag: ... rapata denilen bir aracimiz vardir hamur onun iizerine serilir tandira vurulur. Tandirda
tabi atesli bir sekilde bizde pisirilir. Koylerde filan kozde pisirilir. Biz birebir ateste pisiririz odun atesinde.”
(K1)

“Bunun en biiyiik teknigi hamurunun dinlenmis olmasi. Bide tandirda odun atesinde olmasi...” (K 2)

“Ates fazla alevli degil fazlada soniik degil normal bir sekilde olmasi lazim. Fazla ates oldugu zaman
ekmegi yakiyor. Soniik oldugu zamanda ekmek pismiyor.” (K 6)

“... Tandwlarimizda zaten dogalgaz sistemine gecildi. Burasi bina alt: oldugu icin dumana yer yok.
Ister istemez stkinti olabiliyor. Dogalgaz biraz daha teknik acidan bizi rahatlatiyor, isgiiciinii hafifletiyor.
Onceden talas, kepek yakardik onlar yorucu biraz. Hem atesi ayarliyorsun hem ekmegi ayarlyorsun. Onun
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isi biraz daha zahmetli oluyordu. Dogalgazda sabit bir ayarda atesimizi aciyoruz, aksama kadar ayni ayarda
| 1552 | pisiriyoruz. Hem is tasarrufu hem de ekonomik olarak biraz daha katki sagliyor bize.”” (K 7)

“Pisirme teknigimiz kiindemiz ok biiyiikse atesimizi biraz daha fazla aciyoruz. Normal kiintlerde odun
atesinde pisiriyoruz.” (K 13)
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... atesin ekmege temas etmesi gerekiyor. Yani herhangi bir sicaklikta pismiyor bu direk atesle temas
etmesi gerekiyor.” (K 18)

Katilimecilarin Ince Ekmegin Hazirlama ve Pisirme Asamalarinda Kullandiklar1 Arag ve
Geregler: Cok eski zamanlardan gilintimiize kadar gelen ince ekmegin yapiminda kullanilan arag
gerecler zamanla degisiklik gostermistir. Eskiden ince ekmegin hazirlama ve pisirme asamasinda
insan giicii etkili olurken giiniimiizde bu islemlerin bir kism1 makineler tarafindan yapilmaktadir.
Hamur yogurma, yuvarlama ve inceltme makineleri disinda giiniimiize kadar gelen baz
malzemelerde kullanilmaktadir. Konu ile ilgili 2., 4., 7., 8. ve 10. katilimailarin diisiinceleri su
sekildedir;

“Bizim onceden hamur teknelerimiz vardi. Onda yapiyorduk. Ama simdi teknoloji var. Hamur
yogurma makinasinda yoguruyoruz. Kestart makinast var onda yuvarliyoruz. Pasalarda bir miiddet
dinlendikten sonra pisirmeye aliyoruz.” (K 2)

"“... Bastan baglamak gerekirse hamur makinalarimiz var. Hamur makinalarinda olan hamurlarimizi
kiiciik kiintler haline getiririz. Onlar1 pasa dedigimiz tahtalara dizeriz. ... hamur a¢ma makinesinin iist
tarafindan verilir alt tarafindan alinir ve rapata iizerine atilir. Rapata tizerinde ekmek sekli verilerek tandira
vurulur. Tandirda ategin devamlili§in saglamak icin gelberi dedigimiz bir malzeme kullaniriz. Birde pisen
ekmegi parcalamadan ve elini yakmadan tandirdan almak icin cerdek dediimiz ince bir metreye yakin ince
tahta cubugumuz vardir. ...” (K 4)

“Hamur kesme makinamiz, kiint yapma makinamiz var. Lavas acti§imiz makinamiz var. Bunlar
onceden hep elde yapiliyordu. Hamur yogurma kazanimiz var. Bide hamuru agip elimizde ¢irptiktan sonra
onu rapata dediimiz tandira vurduumuz aracimiz var.” (K'7)

“Hazirlamada kazammuz var. ... elimizde kiindeliyoruz ondan sonra tahtalara diziyoruz. Sonra agma
makinamiz var. Sonra rapataya seriliyor. Sonra tandira giriliyor.” (K 8)

“Rapata, gelberi, cevdek, egis var.” (K 10)

Katilmailarin Ince Ekmegin Hazirlama ve Pisirme Islemi Sonuna Kadar Dikkat Edilmesi
Gereken Hususlar Konusunda Diistinceleri: Yapilan goriismelerde alman bilgilere baktigimizda
ince ekmek yapiminda baslangictan sonuca kadar dikkat edilmesi gereken bazi durumlar oldugu
gortilmiistiir. Dikkat edilmesi gerek bu hususlar konusunda 6., 7., 8. ve 9. katilimcilar sunlar1 dile
getirmislerdir;

“Hamuru yaptigin zaman belli bir siiresi var gecince o hamurdan ekmek ¢ikmiyor. Zamani var. ... o
zaman gectiginde pisirme olmuyor.”” (K 6)
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“Tandirdaki atesin derecesi ¢ok onemli. Hamurun kiwami ¢ok onemli ilk basta. Burada ustalik one
ctkiyor. Normal hamur gibi kiirekle firina siirmiiyoruz. Ozel bir teknikle pisiriyoruz. Her birine ayri bir dzen
gosteriyoruz. Bu yiizden hamurunun kivami cok 6nemli. Ne cok sert olacak nede cok yumusak olacak. Ikisinin
arast bir ayar olacak. Onda mekanin sicakliimin da etkisi var. Mekan kiigiikse hamur biraz daha cabuk kendini
birakir gevser. Mekan biiyiikse dinlenme siiresi artar...”” (K 7)

“Kiindenin gramaji, agitliminda egri olmamasi yuvarlak olmas:. Ununun ayarlanmasi, pisirirken de
ekmegin hamur kalmamas: ve tam ayarinda pismesi”’ (K 8)

“Ekmekte hamurluk kalmamasi. Her yerinin pismesi. Ayrica ekmekte yanik, yirtik olmamasi. Ekmegin
sekli onemli.” (K 9)

Katilimcilarm Ince Ekmegin Sunumunda Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar Konusunda
Diisiinceleri: Isletmeler ince ekmegin satisin1 birinci elden yaptiklari igin tandirdan gikarip alictya
teslim ettikleri ana kadar birtakim iglemler yapmaktadirlar. Bu islemler daha ¢ok ekmegin saglikli
kalmasi ve kurumamasi adina yapilan islemlerdir. Konu ile ilgili 3., 7., 16. ve 18. katilimcilarin
diistinceleri su sekildedir;

“Sicak bir sekilde sunumu yapilirsa hamurumsu bir tat verir. Onun igin bir saat kadar dinlenmesi daha
iyi olur. Serin halde daha iyi olur.”” (K 3)

““Ekmegin sicag1 daha iyi olur fakat burada miisteriye lokanta gibi servis etmedigimiz icin ekmegimizi
pisirdikten sonra 10-15 dakika dinlendirme siiremiz var. Ekmekler nemini alijor o siirede. Serinletip
ambalajint yaparken kdgida saryoruz ondan sonra kurumayacak sekilde posete koyuyoruz. O sekilde
miisteriye takdim ediyoruz.” (K 7)

“Ambalajr ve kurumamasi” (K 16)

“Ekmegin kurumamasina dikkat etmemiz gerekiyor. Mesela ambalajindan ¢ikardi§umz zaman fazla
agikta birakmamanz gerekiyor. Gerek hijyen icin gerek kurumamast icin, sagligimiz i¢in ambalaj 6nemli” (K

18)
= .
é Katilimcilarin Ince Ekmegin Yapimindan Sonra Saklama Kosullar1 ve Dayanma Siiresi
%  Konusunda Diisiinceleri: Saklama kosullar: ile dayanma siiresi konusunda katilimailar genel olarak
% ayni diisiincelere sahiptirler. Konu ile ilgili 3., 5., 16. ve 17. katihmcilarin diisiinceleri su sekildedir;
R~
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siirer. Benim tavsiyem derin dondurucu.” (K 3)

... Dolapta bir hafta dayanma siiresi vardir. Yalmz buzdolabina konulursa 15-20 giinden fazla
muhafaza etme siiresi bulunmaktadir.” (K 5)
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“Ustiine agir bir sey koymamak gerekiyor birbirine yapismamast icin. Aym zamanda fazla 6mrii yok
bir hafta dayaniyor. Kisa siirede tiiketilmesi daha makbul olur. Buzdolabina konulursa 10-15 giin dayanir...”
(K 16)

“Mayasiz oldugu icin digarda bir hafta saklanabilir. Ama buzdolabinin derin dondurucusunda bir sene
saklanabilir” (K 17)

Katilimalarin Ince Ekmegin Tiiketimi Konusunda Tavsiyeleri: Katiimcilar ince ekmegin
tiiketimi konusunda genel olarak yoresel yiyeceklerle beraber tiiketilmesinin giizel olacagini
soylemektedirler. Bunun yaninda genel olarak her o6giinde her yemekle beraber yenmesinin
miimkiin oldugu diistiniilmektedir. Konu ile ilgili 1., 2., 3., 7. ve 8. katihmcilarin diisiinceleri su
sekildedir;

“... donerle, cag kebapla tiiketilir ama tabi biz bunu sadece doner ve cag kebapla tiiketmiyoruz.
Halkimizda kendi evine gétiiriir. Burada govermis peynirle ¢ok giizel olur...” (K1)

... et, cag kebap, doner genellikle piknikte mangalla ... kahvaltida Erzurum’un govermis peyniri var
onunla cok tiiketilir’”” (K 2)

... normalde bu diyet ekmegidir. Seker hastalarina filan iyi gelir dogal oldugu icin. Tiiketilmesi gereken
mangal, cag kebap gibi yiyeceklerde tiiketilmesi daha iyidir.”” (K 3)

... bizim ekmegimiz etle daha iyi tiiketilir. Doner, cag kebap ya da kahvaltida gogermis peynir, kasar
peyniri gibi kahvaltilik tiriinlerle giizel olur. Yazin mangalda agir: bir tiiketim oluyor. Kurban Bayrami’'nda
ozellikle arefe giinii kuyruklar olusuyor...”” (K'7)

“Kahvaltida genellikle sicak olarak tiiketiliyor. Bir de cag kebap, doner, kebap ile kullanilir. Genelde et
yemeklerinde cok giizel oluyor.” (K8)

Katilimcilar Ince Ekmek Yapimimi Bagkasma Ogretmeleri ile Tlgili Diisiinceleri: Yapilan
gortismelerde ince ekmek yapiminda ¢alisan katilimecilarin bir kismi daha 6nceden birgok kisiye bu
meslegi Ogrettiklerini bir kismmin ise halihazirda bu isi kendi isletmelerinde yaptiklarini
sOylemektedirler. Katilimcilar 6grenmek isteyen yeni kisilerin olmadigimi dile getirmektedirler.
Fakat 6grenmek isteyen kisiler olursa seve seve 6gretebileceklerini sdylemislerdir. Konu ile ilgili 4.,
5., 10., 16.,17. ve 18. katilimcilar asagidaki yorumlar1 yapmaislardir.

“Biz dgretiriz de artik 6grenmek isteyen yok.... Bizim isimiz zor is. Emek isi. Cok ¢irak yetistirdik ama
maalesef bagka islere gectiler.”” (K 4)
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“Ben yaklagik 10-15 tane usta yetistirdim. Ama 0grenip yapanda var bu isi terk edende var. Erzurum
da benim yetistirdigim 4 tane usta var bu isi yapan. Isimiz bu 6gretmek. 50 yasindan sonra 10 sene daha calisir
calismayiz. Kim 6grenirse ogretiriz.”” (K5)

“Ogretiyoruz. Yetistirdigimiz kisiler var genelde.” (K10)
“Ogrenmek isterse 0gretirim.”” (K 16)

“Baskasina 63rettigim oldu. Ogretmekten de zevk duyarim. Ciinkii mesle§imiz yavas yavas
unutuluyor. Yeni nesil yetismiyor.” (K 17)

“Tabi ki. Imkanlar dogrultusunda arkadaslarumz gelip G6grenebilirler. Onlar icin imkanlar
saglayabiliriz.”” (K 18)

Katilimcilarm Hobi Olarak Ince Ekmek Yapimini Ogrenmek ve Deneyimlemek I¢in Insanlarin
Isletmelerine Gelmeleri Konusundaki Diisiinceleri: Ince ekmek yapiminda c¢alisan katihmailar ile
yapilan miilakatlarda insanlarin hobi olarak bu isi 6grenmek ve deneyimlemek igin isletmelerine
gelmelerini olumlu karsiladiklar1 gézlemlenmistir. Boyle bir durumdan memnun olacaklarmi dile
getiren katilimcilar insanlarin hobi olarak ince ekmek yapimini 6grenip ve deneyimlemelerine
yardimcr olabileceklerini dile getirmislerdir. Konu ile ilgili 1., 3., 5., 9. ve 18. katihmacilarin
diistinceleri asagidaki gibidir;

“Tabi ki isteriz gelsinler, deneyimlemelerini yapsinlar, baksinlar. Her tiirlii yardimci oluruz onlara
Allah"in izniyle.”” (K'1)

“Tabi isteriz mesleSimiz ne kadar tanitilirsa, gelistirilirse bizim i¢in o kadar daha iyi olur.” (K 3)

“Tabiki isteriz. Is yogunlugunda degil de isin az oldugu vakitte tabi ki anlatiriz, 6gretiriz, sunumunu
gusteririz sorun yok. Onceden bilgi verilirse seviniriz.” (K 5)

“Tabi bizim meslegimizin genislemesini yayimasini isteriz.”” (K 9)
... yanumza gelmesini isteriz, 6gretiriz...”” (K 18)

Katilmcilarin =~ Grup Olarak Gelebilecek Potansiyel Ziyaretcilere Yetecek Teknik
Donanimlarimimn Olup Olmadig1 ve Bir Seferde Kag Kisiyi Agirlayabilecekleri ile flgili Diisiinceleri:
Katilimcilar grup olarak gelebilecek ziyaretcilerin agirlanmasi konusunda ellerinden geleni
yapabileceklerini belirtmistir. Ayni1 zamanda teknik donanim konusunda yeterli olduklarin
sOylemislerdir. Fakat isletmelerin fiziksel olarak biyiikliigti agirlayabilecekleri kisi sayisi
konusunda engel olabilmektedir. Konu ile ilgili 2., 5., 7. 14. ve 18. katihimcilarin diistinceleri
asagidaki gibidir.
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“5-6 kisiyi agirlariz. Yeterli teknik donanumimiz var.” (K 2)

“Benim isyerim toplamda 40 m2 iizerine kurulu oldugu icin simrlidir. Oncelikle ustadan gormeleri
veya uygulamalar: durumunda gosterebiliriz. Onu da sinirla sekilde yapabiliriz.”” (K 5)

“Yaklagik 5 kisiyi rahatlikla agirlayabilecek kapasitedeyiz su anda isletmemiz 100 m2 iizerine kurulu
Misafirimiz olsun arkadagimiz olsun gelen herkesi rahatlikla agirlayabilecek kapasitedeyiz. Gelenlerden de
memnuniyet duyariz.”” (K'7)

“Geliyorlar zaten. Teknik malzeme konusunda da sikinti yok.” (K 14)

“Tabi ki potansiyel ziyaretcilere yetecek teknik donanimimiz var. ... Onlara yardimcida olabiliriz. Tabi
ki de gelmelerini isteriz.” (K18)

Katilmcilarin Grup Olarak Gelebilecek Potansiyel Ziyaretcilerden Kazang Saglamalarn ile
llgili Diisiinceleri: ince ekmek yapiminda galisan katihimcilarin bir kismu grup olarak gelecek olan
potansiyel ziyaretcilerden kazang saglayacaklarini diisiintirken bir kisim katilimcilarin ise bu
durumdan herhangi bir kazang saglayamayacaklarini sdylemislerdir. Konu ile ilgili 2., 7., 12. ve 15.
katilimcilarin diistinceleri asagidaki gibidir;

“‘Ziyarete gelecek olan insanlardan bir ticari kazang giitmiiyoruz acikcast. Oyle bir talebimizde yok.
Oyle bir sey olacagim da sanmuyorum.” (K 2)

“Tabi geri doniigii olur. Bir insanmn gonliinii almak énemlidir. Bu igler agizdan agiza, kulaktan kulaga
bir kisinin methiyle, tavsiyesiyle bir siirii miisterinin geri doniisii olur bize. Bir miisteriyi memnun edersen
esini, dostunu yonlendirebiliyor. Zaten o sekilde biiyiidiik, ayakta durduk bu zamana kadar.” (K 7)

“Kazang saglariz. Hem de tanmitimimizi saglamis oluruz.” (K 12)
“Ister istemez olur. 10 kisi gelse 8ine bu ekmegi satariz.”” (K15)

Katilimcilarn Yorede Ince Ekmek Yapimini Meslek Edinebilecek Bagka Insanlarin Olup
Olmadigiyla Ilgili Diisiinceleri: Yapilan goriismeler sonucunda bdlgede ince ekmek yapimini
ogrenip bunu meslek edinecek bagka insanlarin az oldugu goriilmiistiir. Ince ekmek yapiminda
calisan katilimcilarin ¢ogu ¢irak olarak baslayip ustaliga ¢ikarak ince ekmek yapimini meslek haline
getirecek kimseyi bulamadiklarini sdylemiglerdir. Baz1 katihmcilar ise bu meslege baslayan bazi
kisilerin birka¢ ayda isi biraktiklarin1 sdylemektedirler. Konu ile ilgili 1., 4., 7., 10. ve 18.
katilimcilarin diistinceleri asagidaki gibidir;

... gliniimiizde 0grenen yok. Kimse cocugunu ¢irak olarak bize vermiyor. Sanata dair bu tip eski
meslekler tiikenmeye yiiz tuttu. ... 2 asirlik meslegimiz ama bizim kendi cocuklarimiz bile ugrasmyor.” (K 1)
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“Vardwr da ézenti. Ozenti 2-3 ay caligtiktan sonra birakip kagiyorlar. Bizim isimizde yilda iki defa
istirahat vardir. 2 giin Ramazan Bayrami 3 giinde Kurban Bayrami. Artik insanlarimiz boyle bir ¢alisma
temposunu istemiyor.” (K 4)

““Meslekte eleman bulma sikintist yasiyoruz. O da ¢cagimizdan dolay:, yani meslek eskiye nazaran daha
cok kolaylastikca eleman bulma sikintis artiyor. Nedeni genclerimiz ¢caligmiyor. Biraz daha rahat bir is olsun
diisiincesi insanlarin kafasinda...” (K'7)

“Yok ¢irak bulmakta zorluk gekiyoruz.” (K 10)

“... Cok az. Simdi neden ¢ok az; Bu meslek egitim isteyen bir meslek, biraz da zahmetli bir meslek,
yorucu bir meslek...”” (K 18)

Katiimcilarm Ince Ekmek Yapiminin Turistik Uriine Déniistiiriilmesi ile ilgili Egitim ve
Seminerlere Katilmalarmna liskin Diisiinceleri: Ince ekmek yapiminda ¢alisan katilimcilarin biiytik
cogunlugu ince ekmek yapiminin turistik tirtine dontistiiriilmesi ile ilgili yapilabilecek egitim ve
seminerlere katilabileceklerini dile getirmislerdir. Bu kiiltiiriin daha iyi temsil edilmesi ve
tanitilmasi konusunda katilimcilarin hemen hemen hepsi aynu fikirdedir. Konu ile ilgili 3., 7., 8., 9.
ve 13. katilimailarin diisiinceleri asagidaki gibidir;

“Tabi ki katilirim.”” (K 3)

“'Zaten bizim amacimizda bu. Uriiniimiizii, kendi érfiimiizii, kiiltiiriimiizii turistik olarak disartya nasil
tanitabiliriz, nasil daha iyi temsil edebiliriz. Tabi bunun bir egitimi programi olursa katilmaktan memnuniyet
duyariz. Bunun bize art getirileri olur tabi.”” (K 7)

“Katilirim. Ilk katilanlardan olurum.” (K 8)

“Katilinim. Bu bizim meslegimiz ve meslegimizin tanmitilmasi, yayginlasmas: icin elimizden geleni
yapariz. Katilmayanlar: da tesvik ederiz bu konuda” (K 9)

“Gerek duymuyorum kendi aggmdan’” (K 13)

Katilimcilarin Bélgeye Gelen Ziyaretgilerin Yorede Yapmalarini Onerdikleri Aktiviteler ve
Ziyaret Etmeleri Gereken Yerler Konusunda Tavsiyeleri: Bolgeye gelen ziyaretcilerin yorede
yapmalarini onerdikleri aktiviteler ve ziyaret etmeleri gereken yerler konusunda 5., 7., 14. ve 18.
katilimcilarin diistinceleri asagidaki gibidir;

... Erzurum’a ait olan bazi yiyecekler vardir. Lor dolmasi, Ayran ag1 yiyebilirler. Erzurum Evlerini
gezebilirler. Kongre binasi gezilebilir. Sifali sularimiz vardir. Narman peri bacalari vardir. Tortum’da kilise
var. Duydugumuz bunlar, benim bildiklerim asag: yukar: bunlar.” (K 5)
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“Erzurum denince akla gelen yerlerden biri palandoken. Kis aylarinda, aralik ocak subat mart aylar:
kayak sezonu oldugu icin Erzurum’a gelip Palandiken’i gormeden gitmeleri abes olur. Yaz aylarinda ise
Tortum selalemiz var. Narman peribacalarimiz var. Yedigoller var. Sehir igerisinde turistik gezilecek yerler
var. Cifte minareli medrese var. Ulu camii var. Yakutiye medresesi var. Miize var. Buralar: da g0zden
kacirmamalar: gerekir.”” (K'7)

“Tabi. Tortum Ogvank Kilisesi, Selale, Cobandere Kopriisii, Kayak merkezi, Narman peri bacalari, Oltu
kalesi, Hasankale var. Giizel yaylalarimiz var. Kaplicalar var. Aklima gelen bunlar.”” (K 14)

... Erzurum’un tarihi ¢ok eskiye dayandig1 icin kiiltiirel miraslarimiz var. Cifte minareli medrese var.
Kalemiz var, Aziziye tabyalarimiz var. Aziziye tabyalarin gezmelerini cok isterim...”” (K 18).

Sonuc ve Oneriler

Kiiltiir ortaya gikti$1 donemi sonraki nesillere aktaran taniklardir. Toplumlar kiiltiirlerindeki
farkliliklar sayesinde birbirinden ayrilirlar. Toplumlarin kiiltiirlerinin korunmasi insanlik tarihinin
korunmasi demektir. Bu yiizden bu kiiltiirler korunarak sonraki nesillere miras birakilmalidir. ince
ekmek yapma ve paylagimi kiiltiirii de ge¢gmisten giiniimiize kadar gelen somut olmayan kiiltiirel
miraslarimizdan biridir. Paylasima ve toplu isgiiciine dayali olan ince ekmegin hazirlanmasinda
geleneksel uygulamalar bulunmaktadir. Bu arastirmanin temel amaci Erzurum ilinde somut
olmayan kiiltiirel miraslarimizdan biri olan ince ekmek yapimi ve paylagimi kiiltiirii” nii yaratict
turizm kapsaminda degerlendirilmesi konusunda paydaglarin diisiincelerini ortaya ¢ikarmaktr.
Ince ekmek yapimi ve paylagimi kiiltiiriiniin yaratic1 turizm kapsaminda degerlendirilmesinin hem
Tiirkiye'nin somut olmayan kiiltiirel miras: olan ince ekmek yapimi ve paylasimi geleneginin
tanitim1 ve siirdirilebilirligine hem de turistlerin unutulmaz turizm deneyimleri yasamalarina
olanak saglayacaktir.

Aragtirma sonucu ve yapilan goriismeler esnasinda elde edilen izlenimler dogrultusunda
somut olmayan kiiltiirel miras unsurlarindan ince ekmek yapimi ve paylasimi kiiltiiriiniin yaratici
turizm kapsaminda uygulanabilmesi amaciyla katiimcilarin genellikle olumlu goriisler bildirdigi
gortilmektedir. Ornegin bazi katilimcilar misafirleri belirli bir diizen halinde (ayn1 anda bes kisi gibi)
agirlamaktan ve ekmek yapim siirecini anlatmaktan memnun olacaklarimi belirtmislerdir. Ayrica
bazi katihmcilarin malzeme ve kapasite konusunda yeterli olduklar1 hemen hemen hepsinin de
ekmek yapimini 6gretme konusunda istekli oldugu sonucu ortaya ¢ikmistir. Katilimcilarin, ister
turistik faaliyet, isterse hobi olarak bu isi 6grenmek ve deneyimlemek i¢in insanlarin isletmelerine
gelmelerini olumlu karsiladiklar1 gézlemlenmistir. Bununla birlikte katilimcilarin yaratici turizm
kapsaminda ekmek yapiminin ele alinmasina yonelik verilecek egitimlere katilma konusuna agik
olduklar1 hatta kiiltiirlerinin devamlihginin saglanmasi1 ve kiiltiirel 6gelerinin turistik tiriine
doniistiiriilerek katma deger yaratabilecegi konusunda istekli olduklar goriilmiistiir. Ozetle somut
olmayan kiiltiirel miras 6gelerimizden olan ince ekmek yapimi ve paylasimi geleneginin turistik bir
irtin olarak yaratici turizm ile entegasyonu igin Erzurum ve Pasinler’de uygun imalat, egitim ve
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ziyaret ortamin olusturulmasmin 6nemli oldugu goriilmektedir. Bu kapsamda 6zellikle konuyla
ilgili isletme ve galisanlar1 basta olmak tizere tiim paydaslara gerekli egitimlerin verilmesi ve
akabinde is birligi i¢inde uygun ortamlarin olusturulmasi durumunda diinyada farkh
destinasyonlarda benzer ornekleri bulunan konunun uygulanabilirliginin de miimkiin oldugu
sOylenebilir.

Aragtirma sonuglarina bagli olarak Erzurum ilinde ince ekmek yapimi ve paylasimi
geleneginin stirdiiriilebilirligi ve yaratici turizm kapsaminda diger turizm tiirlerine entegre edilmesi
i¢in bazi1 Oneriler gelistirilmistir. Bu kapsamda oncelikle bu kiiltiirii yansitacak sekilde mekanlarin
tasarimi yapilmalidir. Bu kapsamda {iretim tesislerine entegre edilmis iginde ilgili kiiltiirel 6genin
tanitildigy kiiclik bir etnografik miize bulunan ziyaret alan ile ince ekmegin ziyaretcilerle birlikte
yapilabilecegi, icerisinde tas firin ve tandirin oldugu mekanlar hazirlanmalidir. Hazirlanacak
mekanin biiytikligi, igerisine belli sayida turistin girip uygulama yapabilmesine olanak saglayacak
sekilde tasarlanmalidir. Bu mekanlarmn i¢i yore kiiltiirtinti yansitacak sekilde dizayn edilmelidir.
Kullanilacak malzemeler ve arag geregler de énem arz etmektedir. Kullanilacak araglar ozellikle
fabrikasyon iiretime olanak veren elektrikli makinelerden degil kiiltiiriin 6grenilmesi ve devamlilig:
icin ge¢cmisten glinlimiize aktarilan yontemlerin kullanilmasina olanak saglayan, elle kullanilan
aracglar olmalidir. Ayni1 zamanda kullanilan tiim malzemeler miimkiin oldugunca yorede veya en
azindan Tiirkiye’de iiretilen hammaddelerden segilmelidir. Ayni zamanda bu mekanlarn
kurulacag: yere ulasimin kolay olmasi, tur otobiislerinin rahat giris-cikis yapabilecegi ve park
edebilecegi genislikte olmasi ve 6zellikle diger turizm tiirleriyle kolay entegrasyonun yapilabilmesi
icin yoredeki diger turistik destinasyonlara ve ana ziyaret merkezine yakin olmasi 6nem arz
etmektedir. Bununla birlikte pazarlama ve tanitim faaliyetlerine agirlik verilmesi Onemli
goriilmektedir. Bu kapsamda kataloglar, tabelalar, billboard reklamlari, dergi ve gazete gibi yazili
araclar, brostirler, elektronik posta, radyo ve televizyon gibi reklam araglar1 kullanilmasi, sosyal
medya ve sanal ortamda bolge tanitimlar1 yapilirken bu mekanlarinda kapsama alinmas: oldukga
onemlidir.

Turizm planlamasi siirecinde toplumsal katilim oldukga 6nemlidir. Tiim paydaslarin dahil
edildigi bir bolgesel turizm plani siireci baslatilmali, konuyla ilgili goriis, neri, istek ve beklentilerin
alindig1 ortak bir plan hazirlanmalidir. Yaraticr turizm faaliyetlerinin uygulanabilmesi igin
yapilmasi gereken ilk ¢alismalardan bir de bolge halkinin bu konuda bilin¢glenmesini saglamaktir.
Bunun i¢in konu ile ilgili uzman egitimcilerle birlikte bir farkindalik calismas: planlanmalidir.

Yaratic turizm kapsaminda bahsi gegen uygulamalarin sadece isletmeler veya birey bazinda
gerceklesmesi zor olacagindan yerel yonetimlerin destegi alinarak is birligi ile yapilmasi
gerekmektedir. Yerel yonetimler, 6zel isletmeler ve bolge halki is birligiyle yapilacak ¢alismalar
sonucunda yaratici turizm uygulamalar: diger turizm tiirlerine entegre edilebilecek ve ziyaretcilerin
unutulmaz deneyim kazanmalarina ve bolge ile ilgili olumlu imaj algilarina fayda saglayacaktir.
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Bu aragtirma sadece bir kiiltiirel miras ve bir bolgeye odaklanmuigtir. Tiirkiye somut olmayan
kiiltiirel miras konusunda oldukga genis bir yelpazeye sahiptir. Ayni kiiltiirel miras farkli yorelerde
farkli uygulamalarla goriilebilmektedir. Ayrica destinasyonlar sahip oldugu kiiltiirel mirasin
stirdiiriilebilirligini saglayacak farkli uygulamalar konusunda yeni ve 6zgiin fikirlere ihtiyag
duyabilmektedir. Konuyla ilgili farkli tema ve alanlarda arastirmalarin yapilmasi ilgili yorede
turizm faaliyetlerinin g¢esitlenmesini ve bolgeye olan katkisimi arttiracak, kiiltiirel mirasin
stirdiiriilebilirligine de 6nemli bir fayda saglayacaktir.

Etik Kurul izni

Bu calisma icin etik kurul izni Giimiishane Universitesi Bilimsel Arastirma ve Yaymn Etigi
Kurulu'nun 08.07.2020 tarihli 2020/7 karart ile alinmistir.

Katki Oran1 Beyam
Yazarlar makaleye esit oranda katki saglamis olduklarini beyan eder.
Cikar Catismasi Beyani

Makale yazarlari aralarinda herhangi bir ¢ikar catismasi olmadigini beyan eder.
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